
La garantie d’un savoir-faire séculaire

Présentation :   Bouteille de 70 cl
    Etui luxe ou caisse bois. 
Terroir :    Terre de sables fauves.
Cépages utilisés :  Mono cépage (Ugni Blanc ou Baco)
Distillation :   Chaudière de type armagnacaise et distillation en une seule chauffe  
    à un degré d’acool de 56 %. 
Vieillissement :  Jusqu’à la date de mise en bouteille inscrite sur la contre étiquette. 
Degré d’alcool :  « Brut de fût » 
Millésimes disponibles :
  - Bordeneuve 2006
 - Bordeneuve 2005
 - Bordeneuve 2004
 - Bordeneuve 2003
 - Bordeneuve 2002
 - Bordeneuve 2001
 - Bordeneuve 2000
 - Bordeneuve 1999
 - Bordeneuve 1998
 - Bordeneuve 1997
 - Bordeneuve 1995
 - Bordeneuve 1994
 - Bordeneuve 1991
 - Bordeneuve 1989
 - Bordeneuve 1987
 - Bordeneuve 1986
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