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Chateau de Larée 1941

Présentation : Bouteille de 70 cl I —
Caisse boits.

Terroir : Larée. A I
Cépages utilisés: 100 % Baco i\ Chateau de Laree

Distillation : Chaudi¢re de type armagnacaise et
distillation en une seule chauffe a un

degré d’acool de 56 %.

Vieillissement : Jusqu’a la date de mise en bouteille ﬂ& %ﬂj iy
inscrite sur la contre étiquette. '
Millésimes : 1941
1946 g

Degré d’alcool:  43%.

Notes de dégustation :
Robe ambrée aux reflets acajou
Nez complexe et élégant, tres fruité avec des notes de
cannelle
Bien ample et harmonieux en bouche. Rond, avec une
finale de café grillé et délicieusement boisé

BORDENEUVE Chéateaux & Collections
8 rue d’Artagnan - 32440 Castelnau d’Auzan - France
Tél : +33 (0)5 62 29 26 49 - Fax : +33 (0)5 62 29 26 50

Email : info@maison-armagnac.com - Site : www.chateau-bordeneuve.com




